12.-14.01.2024
Champagner-Men( (1)

Brot & Dip ' /
Tor

Ravioli mit Biffelmozzarella
Hummerbolognese
Saverrahm / Hummer

* 3k %k

Gebratene Perlhuhnbrust

Triffel-Pilzrahm / Steinpilz-Herzoginkartoffeln

Schwarzwurzeln in Triffelrahm

k%%

Pastel de Nata
Mandarinen-Baumkuchensalat
Zimtsahne / Mandarinensorbet
89 € pro Person mit Champagner
so viel Sie mdgen bis Dessert

Januar & Februar

Ofenfrische halbe Ente

Rosmarinsauce / gefillter Apfel/Rotkohl
geschmelzte Kartoffelklshe
{auf Vorbestellung)

25.-28.01.2024
Oma Margots
BoddermelksanballerBe

Buttermilchkartoffeln / Speckstippe / Knapp-

und Rotwurst lauf Vorbestellung)

08. - 28.02.2024

Brasserie-Wochen
Genieben Sie in unserem Restaurant eine
Bouillabaisse / Schnecken / Kasefondue
Choucroute / Fruit de mer

.. dazu die passende Weinkarte

09.02.2024 %;7?/

Kulinarische Weinprobe
mit Joachim Christ (1/2)

vom Weingut Domaine de I'Horizon Calce
Roussillon und Inhaber der Alles Wein —
Weinhandelsgesellschaft in Isernhagen.

Probiert werden die Weine zum Meni aus
mundgeblasenen, exklusiven Glésern von der
Josephinenhitte. Ein genussreicher und sehr
spannender Abend.

Beginn 18:30 Uhr inkl. Apéritif / 5-Gang Meni
Weinbegleitung / Wasser / Kaffee

145 € pro Person

14.02.2024
ValentinsmenU
3-Gang / Apéritif & Pralinen
59 € pro Person

SCHMIEDEGASTHAUS

ROMANTIK HOTEL ~
GEHRKE
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ROMANTIK

HOTEL & RESTAURANT

Romantik Hotel Schmiedegasthaus Gehrke GmbH
Riepener Str. 21 / 31542 Bad Nenndorf
Telefon +49 (01 05725 9441-0 / Fax +49 (0) 5725 9441-41
info @ schmiedegasthaus.de / www.schmiedegasthaus.de

Kichenzeiten / Restaurant ,Das August”
Mittwoch bis Samstag 17:30 bis 21:00 Uhr
Sonntag & Feiertage 17:30 bis 20:00 Uhr
Samstag und Sonntag 12:00 bis 14:00 Uhr

[f) 9

Betriebsurlaub
26.12.2023 abends geschlossen bis 10.01.2024
Ab den 11.01.2024 sind wir wieder for Euch da.

21.02.2024

Biike (1)

Wir feiern mit lhnen das friesische Fest mit
Fackelmarsch zum Biike-Feuer!

Friesische Ansprache & Punch am Feuer,
anschlieend Griinkohl satt

35,00 € / Person Beginn 18:30 Uhr
Treffpunkt vor der Esse!

Im Mérz 77;7?/

Chateaubriand fir 2 Personen
am Tisch tranchiert

Doppelter Filetsteak aus Argentinien
GemUse / Sauce Beamnaise / Frittenmix
{auf Vorbestellung)

(Lo Fuenls
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Auch beim Besuch unseres neuen Restaurants

»Das August” ist eine Tischreservierung ratsam.

1) Nur mit vorheriger Anmeldung méglich,
da die Teilnehmerzahl begrenzt ist.

2) Nur garantierte Plétze mit vorherigem
Zahlungseingang.



